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Fithess Snack

- kleine gabelfertige Speisen -

ab 20 Personen
€ 11,90 pro Person
inkl. Tagessuppe € 14,40

WeiBbrotrélichen mit Blattsalat und:
-wurziger Schnittlauchcreme
-pikanter Tomaten-Basilikumcreme
-koérnigem Frischkase mit Honig

Pangasiusfiletsegmente mit Orangen-Pfeffermarinade
Frische Rohkost mit Quark-Dips

Antipastisalat mit Feta und Krautern

Fass-Butter und Cerealienbackwerk im Korbchen

Hartweizen mit asiatischem Gemuse und Geflugel in Sojamarinade
Getreidebratlinge mit Schnittlauchsauce

Gefullte Champignonkdpfe mit Blattspinat auf milder Kasesauce

Desserts in Mini-Glasern

Joghurtcocktail mit Fruchttopping
Obstsalat mit Mandelblattchen

Pfirsichquark mit MUsli
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Bistro Snack

- kleine gabelfertige Speisen -

ab 20 Personen
€ 12,40 pro Person
inkl. Tagessuppe € 14,90

Mini-Kornerbrétchen mit diversen Cremes und Aufstrichen:
-Schalotten
-Thunfisch und Ei
-Frischkase mit Krautern

Marinierte WelsfiletspieBchen mit Limonensalsa
Surimi-Gurken Sticks
Mini-Hacklets mit Chili-Dip

Cocktail von buntem Paprika und Schafskase

Fass-Butter und Baguette im Kérbchen

Blatterteigrolichen mit pikantem Brat
Mini-Pizzaecken mit diversem Belag

Gratin von Kartoffelgnocchi mit Gemuse und Parmesan

Desserts in Mini-Glasern

Bayerische Creme mit Beeren
Duo von Vanille- und Schokoladen Fla

GrieBflammerie mit Himbeertopping
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Business Snack

- kleine gabelfertige Speisen -

ab 20 Personen
€ 12,80 pro Person
inkl. Tagessuppe € 15,30

Mini-Sandwiches mit:
-pikanter Lachs-Meerrettichcreme
-Farmerschinken und jungem Gouda
-geraucherten Putenbruststreifen und Honig-Senfschmand

Hollandische Kibbelinge mit Remoulade
Matjeshappchen auf Gurkensockel
SalamispieBe mit Cornichons

Chicken Crossies mit Frichten garniert

Fass-Butter und Baguette im Kérbchen

Mini-Bifteki mit Schafskasefullung
Mini-Landkartoffeln in der Vitaminschale mit Sour Cream

Schnitzellinos im Broselkleid

Desserts in Mini-Glasern

Milchreis mit Schattenmorellen
Exotische Frichtecreme

Mokkacreme mit Biskuitwirfeln
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Vegetarier Snack

- kleine gabelfertige Speisen -

ab 20 Personen
€ 13,90 pro Person
inkl. vegetarischer klarer Gemusesuppe € 15,90

WeiBbrotrélichen mit Blattsalat und:
- wurziger Schnittlauchcreme
- pikanter Tomaten-Basilikumcreme
- kérnigem Frischkase mit Honig

Saisonale Blattsalate mit Dressings und Cerealienmix

Frische Rohkost mit Quark-Dips

Antipastisalat mit Feta und Krautern

Fass- und Krauterbutter, Kornerbackwerk im Kérbchen

Vegetarisch gefulite Fruhlingsrollen mit Sojasauce
Getreidebratlinge mit Schnittlauchsauce
Gefullte Champignonkdpfe mit Blattspinat auf milder Kasesauce

Duftender Basmatireis mit asiatischem Gemdiise

Desserts in Mini-Glasern

Joghurtcocktail mit Fruchttopping
Obstsalat mit Mandelblattchen

Pfirsichquark mit MUsli
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Manager Snack

- kleine gabelfertige Speisen -

ab 20 Personen
€ 14,70 pro Person
inkl. Tagessuppe € 17,20

Roggenbrottaler mit:
-Tartar und Eischeiben
-Hechtterrine und Wasabikaviar
-Tomate/Mozzarella und Krauterpesto

Aromatischer Parmaschinken mit Melone
Gegrillte Satéspiechen mit Geflugel und Ananas
Hackfleischroélichen mit BBQ-Dip
Mini-Salatcup , Trend Style*

Fass-Butter und Baguette im Kérbchen

Blatterteigkissen mit Salmfullung
Gebackene Kéaseecken mit Preiselbeeren

Kartoffelknuspertaler mit Lachstopping

Desserts in Mini-Glasern

Karibische Kokoscreme
Panna Cotta mit Borkenschokolade

Rotweinmousse mit Loffelbiskuit



